
                     」       食に関する指導教材 

「学級活動の時間を使って展開し

てみましょう」 

茨城県教育委員会 

在庫が 30部程度あります。 

ご希望の方はご連絡ください。 
 
＊日本一おいしい給食レシピ

 
 
 
 
 

厳しかった残暑もやっと終わり、過ごしやすい季節になりました。 
 
★学校給食調理従事員衛生等管理講習会が茨城県教育委員会，茨城県学校給食会の 
主催のもと平成２４年８月２３日（木）に学校給食会において開催されました。 
 
 講演１  「学校給食調理技術の充実」 
   日本学校調理師会 会長 山本 五十六 
 講演２  「学校給食調理場における衛生管理について」 
   東京医科大学 兼任教授 中村 明子 
  感想・意見（参加者１００名） 
   ・給食調理の大変さを改めて考え，人の命を預かる責任の重さを感じました。 
    ２学期からも今まで以上に衛生管理に注意していきたいと思います。 
   ・実際に調理経験豊富な方からの講演で，言葉のひとつひとつが心に溜り，仕事に対しての意欲も 

強くなり，力をいただけた講演でした。 
・もっとひとりひとりがプロ意識を持って作業することが大切と感じました。 ｅｔｃ 

      山本五十六先生          中村明子先生 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
★献立コンテストに多数のご応募ありがとうございました。 
  応募総数は力作揃いの３０点です。１０月２３日に第一次審査（書類審査），１１月２９日に第二次審査 
（実技審査）が行われる予定です。お忙しい中ご参加くださった栄養教諭，栄養職員の皆様ありがとうございました。 
 
 
★細菌検査報告（検査日 平成２４年９月２０日） 

商  品  名 会 社 名 一 般 
生菌数 

大 腸 
菌 群 E . c o l i

サ ル モ 

ネ ラ 

黄色ブド

ウ球菌 

あじのさんが団子 やまた水産 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

花がんも 羽二重豆腐 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

まぐろカツ エフアイ 
フーズ 

規格基準値内  陰性 陰性 陰性 

みかんサワーゼリー トーニチ 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

スチームボイルほたて貝 小泉水産 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

ﾊｯﾋﾟｰﾊﾛｳｨﾝｶﾎﾞﾁｬﾌﾟﾘﾝ トーニチ 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 
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