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実りの秋を実感するこの頃です。給食会でも 11 月分から新米をお届けします。振

り返るとたくさんの行事が終了し、11月「茨城をたべよう」月間に突入です。給食会

では県産品を多数準備しておりますので、給食会の地区担当者に声をかけてください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

細菌検査結果報告 R1.9 

商品名 会社名 一般生菌数 大 腸 菌

群 

大腸菌 ｻﾙﾓﾈﾗ 黄色ﾌﾞﾄﾞｳ

球菌 

キャベツ入り平つくね

（バラ） 

印南養鶏農業

協同組合 

規格基準値内 陰性  

 

陰性 陰性 

茨城県産小松菜餃子

（人参入り） 

（株）玉ちゃん

餃子 

規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

冷凍コメカブちゃん （株）山海通商 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

つくろう料理コンテスト 

応募総数 8020 点 

食に対する関心と実践力を高めることを目的
に小学生、中学生、高校生それぞれが「休日の朝

に、家族と食べたいメニュー」をテーマに献立を
考え実践しました。 

勝田第一中学校  

給食の様子 

 物資検討会に

提案された「ひよ

こ豆を砕いたガ

ルバングリッツ」

を 使 用 し た 献

立。（キーマカレ

ー・茎わかめの

サラダ・ご飯・牛

乳）美味しそうに

頬張っていまし

た。 

検査室のお仕事は・・・・ 

給食会で取り扱っている食材の安全安心の客観

的な裏付けとなる、細菌検査（42 検体）、米の鮮度
判定検査（32 検体）、放射性物質検査（12 検体及び
検査立ち合い 7 校）を毎月行っています。またパン
及びソフトメンの細菌検査も行っています。給食に
よく使用される食材を取り上げたいと考えていま
す。 

学校給食管理システム講習会 

実践的で分かり易い研修でした。献立作成から始
まり、指示書、発注書や検収簿の出し方など学ぶこ
とができました。（参加者感想：桜川市学校給食セン
ター 大和田さん・飯島さん）分からないところが
ありましたら、お問合せください。 

10 月 


