
(文責 山崎) 

《６月細菌検査結果》（６/３～24） 

Ａ 凍結前加熱済み及び無加熱摂取商品 

・チキンナゲット Fe 強化（マルイ食品（株）） 

・ミックスフルーツ冷凍（大島食品工業（株）） 

・果実の恵み白桃ジュレ（トーニチ（株）） 

など 26 品 

Ｂ 凍結前未加熱商品 

・肉入りワンタン（東洋水産（株）） 

・アジフィーレフライ（山崎商店）他 2 品 

検査項目：一般細菌数、黄色ブドウ球菌、サルモネ

ラ属菌、大腸菌群（Ａ）、大腸菌 E.coli（B） 

検査の結果、いずれの項目も基準値内でした。 

その他の商品については本会 HP をご覧ください。 

  
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

食育 ンジ ー登  

6 月 24 日に県立友部特別支援学

校小学部4年の皆さんが本会見学に

いらっしゃいました。食への興味関

心を高めるために「食育レンジャー」

による劇を行いました。キャラクタ

ー登場場面では、子どもたちも大喜

びでした。 

            

 

 

 

７・８月の行事予定（本会主催のみ） 

８/20 調理従事員衛生等管理講習会（Web 配信） 

８/24 委託加工工場衛生講習会 

貸出教材を使って 

阿見町立阿見小学校栄養教諭の宮澤先生は6月８日に食育教

材「カツオ解体君」を使用した給食指導を行いました。当日の

献立「かつおとじゃがいものごま味噌がらめ」を、魚が苦手な

子どもたちに少しでも食べてもらいたいと願い、使用した部位

やかつおについてのお話をされました。 

子どもたちにも好評で 

完食した児童が多かった 

そうです。 

製品開発選定委員会を開催しました（6月 17日） 

12名の委員の皆さまに、県内農畜産物を使用した製品開発に

ついてと下半期分選定品について協議していただきました。製品

開発では、県内産品を使った加工品の要望が多くだされました。

選定委員会で決定していただいた下半期選定品の資料ファイル

を 7月中に皆さまのもとへ配付させていただきます。 

検査機材貸出を利用して 

坂東市岩井学校給食センターでは、本会のATP 拭き取

り検査セットを使用し、調理場内の衛生点検を行いまし

た。高温多湿の季節前に、調理場内の衛生状態をチェッ

クし、全員で課題を共有することは大切ですね。 

洗浄不足は食中毒につながります。 

皆さんの施設でも、衛生管理の再確 

認をしてみませんか。 

給食会新体制になりました 

7 月 1 日付けで小川均理事長、皆川浩行常務理事が就任

しました。（山﨑前理事長は 6月 30日付，薗部前常務理事

は 6月 23日付で退任されました。） 

新体制になり、今まで 

以上に安全・安心な給食 

物資提供に努めますので 

どうぞよろしくお願いい 

たします。 

 

 

 

 

 

    

      

☆今年も，献立コンテストを実施します。たくさんの応募をお待ちしています☆ 

小川理事長     皆川常務理事 

 


