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(文責 山崎) 

注文お待ちしています! 

4 年度上半期分選定品サンプ

ル希望に多くの申し込みをい

ただきありがとうございまし

た。ただいまサンプル品を準備

中です。ご検討のうえ、たくさ

んの商品を献立に使用してく

ださるようお願いいたします。 

※給食会HP・季節商品ページ

に「5月行事食」を載せました

ので、そちらもご覧ください。 

 

貸出教材（書籍）の紹介 

《食べ物ふしぎ 10パネル（上・下巻）》 

横浜市楽しい食育サポートチーム監修の

本で、月ごとの旬 

の食材について写 

真やクイズなどが 

掲載されています。 

 

《がんばれ！きゅうしょくぼうや》 

「主体的に取り組む」ためにはどんなアプ

ローチをすればいいの？と悩んでいる方

に是非読んでほしい 1冊 

です。京都市栄養教諭 OB 

が｢チーム学校｣として食育 

に取り組んだ事例を紹介し 

ています。 

 

 

《２月細菌検査結果》 

Ａ 凍結前加熱済み及び無加熱摂取商品  Ｂ 凍結前未加熱商品 

・スクールちくわ（（株）スギヨ）         ・いももちミニ（エバラ食品工業（株）） 

・プチスープ餃子（大阪太平商事（株））       ・鎌倉ハムの無添加ベーコン入り 

・柏餅（葉なし）2 個入り（野口食品（株））ほか 24 品   コロッケ（クワバラ食品（株））ほか 5 品 

検査の結果、いずれの項目も基準値内でした。 

その他の商品につきましては本会 HP をご覧ください。 

※検査項目：一般細菌数、黄色ブドウ球菌、サルモネラ属菌、大腸菌群（Ａ）、大腸菌 E.coli（B） 

 

令和 3 年度第 2 回給食用パン抜取り審査会開催 

学校給食用パン抜取り審査会を 2月 25日（金）に開催しました。今回は、コッペパン

23点、食パン３点について、昭和産業（株）鹿島工場の山野氏、石井氏に審査していただ

きました。パンの外観と内相（す立ち、色、香り、味など）を点数化し、優・良・可で判

定しました。審査結果は、優が８点、良が１８点でした。 

講評の中で、「製パンには、時間と温度管理が重要です。寒い時期は、室温や水温が低く

なりがちなので温度管理が難しい。生地温度が下がってしまうと、底が平らなパンになっ

てしまうので、生地温度に注意してほしい。」とのことでした。 

《優判定の中で、特に品質の良かったパン》 

 

 

3月 I.G.Kだより 茨城県知事と県教育長に対し要望書を提出しました 

2月 25日（金）県学校給食パン協同組合理事長、米飯協同組合理事長、麺

組合長、牛乳協同組合代表理事、本会理事長が県庁を訪問し、県教育委員会健

康教育推進室長に要望書を手渡しました。 

1 月 31 日から 2 月 18 日まで県内小学校でリモート授業や分散登校の方

針が示され、それに伴い学校給食も一部休止等の措置が取られました。学校給

食関係事業者の多くは、学校給食への納品を主にしています。今回のようなこ

とが続くと、死活問題になってしまうことから、学校給食供給体制を維持する

ために次のような内容の要望をしました。 

〇小学校リモート授業等期間に対する 

学校給食関係事業者への支援制度の 

早急な実施 

〇学校給食の臨時的休止等の救済措置 

のルール化 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

藤倉製パン （有）金来屋 

 

（有）共立パン 

 


